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Julefrokost er i ar lavet som en lille menu der
kan kebes alene.

Har du lyst til lidt ekstra julepynt pa menuen, har vi
lavet nogle tilvalgs muligheder, sa du kan lave din
helt egen julefrokost.

Julefrokost

Sildemad med ag, tomat og karrysalat
Fiskefilet med citron og remoulade
Svinemgrbrad med fledestuvede champignon og surt

Gronlangkal med brune kartofler, polse, skinke,
redbeder og sennep

Osteanretning med frugt
Ris allamande med kirsebaersauce

Pr. person kr- 148,'

(min. 8 kuverter)

Nytarsmenu

Tilvalg - kun ifm. julefrokosten
Brad, kiks, smer og fedt kr. 15,-
Andesteg med hjemmelavet rodkal kr. 22,-

Honningglaseret svinefilet med
hjemmelavet rodkal kr. 18,-

Gravad laks med sennepsdressing
(reevesauce) og salat kr. 22,-

Reget laks med reraeg kr. 22,-

Dampet rodspaettefilet med rejer,
asparges, dressing og salat kr. 20,-

Glaseret landskinke med coleslaw kr. 18,-
Tarteletter med hens i asparges kr. 18,-
Zbleflaesk kr. 15,-

Andebryst med redkal i vinaigrette
med appelsin og nedder kr. 20,-

Lun stegt sild i lage kr. 18,-

Kryddersildefilet med
&ble-selleridressing kr. 20,-

Varm reget laks med krydderurtedressing kr. 22,-

31.12-2011 Afhentes kold kl. 13.00-16.00 eller varm kl. 16.00-17.00
Husk alt er anrettet pa fade og klar til at saette pa bordet.

Varmroget laksemousse pa salat af stenbiderrogn
med friske urter og citrusmarineret hoki filet med
koriander

Hjorterillette med valnedder, anrettet pa marineret
porre med syltede brombaer

Oksefilet med rodleg, bagt med svampeduxelle, gla-
serede guleradder, taerte med spegeskinke og ryge-
ost anrettet pa sprode salater med purleg og cherry-
tomater, sma saltbagte kartofler og calvadossauce

Mascarponetrifli med kahlua, beer, chokolade og
nytarspynt

Afh. kold kl. 13.00-16.00 k 2 6 8
Pr. person r L] ' =

(min. 4 kuveter)

Afh. varm kl. 16.00-17.00 k * 2 8 8
Pr. person r n '] =

<9< (min. 10 kuveter)

x

Side 5 - TIf. 54 78 10 00

Generelt vedr. bestilling, levering og rabatter

Bestil venligst i god tid - vi siger sjeeldent nej, men der er dage
hvor kapaciteten er fyldt ud.

Levering

Mere end 25 kuverter: Ved bestilling af mere end 25 kuverter
er levering gratis i Maribo. Udover Maribo kr. 2,50 pr. km ud
og hjem.

Fzerre end 25 kuverter: Ved bestilling af under 25 kuverter
koster levering kr. 50,- plus 2,50 pr. km ud og hjem.
Du kan naturligvis hente selv og spare transporten.

Du returnerer selv det rengjorte service inden for fa dage,
med mindre andet er aftalt. @vrigt aftales ved bestilling.

Se www.folkets-hus.dk for seesonmenuer.

Kokkenet er lukket 24., 25. og 26. december 2011 samt 1.
januar 2012. (Ret til eendringer forbeholdes).

Kokkenet er abent for servering fra mandag - torsdag til kl.
17.00, fredag og lerdag til kl. 18.00. Sendag indtil k. 13.00.
Vi har ikke ubegraenset kapacitet og kan derfor veere nedt til
at melde alt optaget.

Rabatter

Vi yder en generel maengderabat
pa felgende antal kuverter: 0-30
kuverter: som brochuren.

Antal kuverter over 30: -10%
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MAD S BN

MAD & MALTIDER

Madsen er vores kolde afdeling —frisk og dejlig kold mad leveret i engangsservice.
Smgrrebrgd, salat og sandwiches kan bestilles minimum dagen fgr afhentning
pa telefon 54 78 10 00

Picnic og teater bag

Marinerede keemperejer med purlegscreme
Kyllingefilet i parmaskinke med tzatiki
Hvidlegsmarineret kalveculotte med syltede urter
Krydderfrikadeller med mandelsalsa

Teerte med fyld af chorizo og rygeost

2 gode oste med valngdder i sirup

Kage med vanillecreme k
Pr. person r- 1 38,-

(min. 4 personer)
Brgd, smgr og engangsservice kr. 12,-

Jule bag

Sildemad med &g og karrysalat

Gravad laks med sennepsdressing

Honningglaseret svinefilet med agurkesalat

Andebryst med redkal i vinaigrette med appelsin og nedder
Zblefleesk

Risallamande med kirsebaersauce

Brie med melon k
Pr. person r- 1 38,-

(min. 4 personer)
Brgd, smgr og engangsservice kr. 12,-

fra den 14.11-23.12

Museumsgade 30 - 4930 Maribo

24 78 10 00

www.folkets-hus.dk

MAD S BN

MAD & MALTIDER

Powered by Folkets Hus

Mortens aften

Andesteg med hvide- og brunede karto er,

hjemmelavet radkal, andesauce, sgdt, surt og chi
Dessert: /Abletri i med vanillecreme og gdeskum

pr. persokr. 140,-

Varm selv - alt er pakket i engangsservice og kan varmes i ovn elle

Min. 1 person. Torsdag den 10.11.2011. Afh. inden ki

Juleaften 2011

Andesteg og eeskesteg med hvide- og brunede kart
hjemmelavet rgdkal, andesauce, sgdt, surt og chi

Dessert: Risalamande med kirsebaersauce

Pr. persokr. 150, -

Varm selv — alt er pakket i engangsservice og kan varmes i ovn elle]

Min. 1 person. Afh. mellem kl. 11.00 og 12.00

Mikroovn

Gammeldags platte

Sild med aeg og karrysalat

Fiskefilet med remoulade og citron

Roget laks med krydderurtedressing
Frikadelle med rodkal

Kyllingefilet med syltede peberfrugter
Roastbeef med ristede log og agurkesalat

Ost og frugt Krl 1 1 8
c [

Brad og smar kr. 12,-

Sandwich med sprode salater,
grentsager og laekkert fyld
Braodtyper: Chilli - urte - greeskarstykke eller

grovbolle. Bradet bliver smurt med hjemmelavet
mayonnaise og persillepesto med hvidlag

Fyld: Reget laks med krydderurter, kylling med

= bacon, frikadelle med redkal, aeg og rejer, valngd-
depate med syltede log, roastbeef med agurkesalat,
raget dyrekolle med tzatiki

pr. sandwich kr- 45,'

Smarrebrod, handmadder og platter

kr. 45,-
kr. 28,-

kr. 28,-
kr. 28,-
kr. 32,-
kr. 32,-
kr. 32,-
Leverpostej med bacon og champignon  kr. 32,-
kr. 28,-
kr. 32,-
kr. 45,-
kr.45,-

3 handmadder - uspecificerede
Smorrebred - uspecificeret

Sildemad med ag og karrysalat
Rullepglse med sky og lag
Roastbeef med remoulade
Flaeskesteg med rodkal

Kylling i spegeskinke

/g og rejer
Fiskefilet med remoulade

Reget laks med rereeg pa lyst bred

Rejemad med mayonnaise pa lyst brgd
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Brochure 2011

Priserne er galdene indtil naste brochure
udkommer april 2012

o | Nytarsmenu 20711
- husk at bestille god tid

Folkets
Hus

dit ekstra kgkken
7/
\ P4 - ' \ /

God mad - til gode priser

-

Folkets Hus i Holeby - Lollands Festhus

Hos os kan du selv arrangere din fest i private omgivelser - og du bestemmer selv
om dine gaester ma ryge.

Huset er fuldt mebleret og med service til 70 personer - lokaleleje kr. 2.800,'
Waurlitzer jukeboks udlejes for kun kr. 800,-

- Du far 10% pa al mad der bestilles fra vores kakken.
N YT Kun i forbindelse med leje af huset

Minimums kgb kr. 158,- pr. couvert.

TILBUD: Lej huset fredag og lerdag eller lerdag og sendag for 1000 kr. ekstra

Vi leverer den varme mad, men du ma gerne selv lave din forret,

Der er ny 5p
dessert, natmad mm. i huset. ent for

bestil/inger frem ¢

. o g . o/
Huset er saerligt velegnet til din grillfest pa den store greesplaene. €n 31.12.2013

Der er ingen naboer du kan genere.

H. Christoffersensvej 5 - 4960 Holeby - TIf. 54 78 10 00

Festi Folkets Hus
15 - 30 geester o
tters buffet, kaffe o_gk Ir(‘:varer
BI\I::dbring dine egne dri

t
Kr. 395,- pr. g=s _
_ inkl. 5 timers servering

Folkets
Hus

dit ekstra kgkken

Museumsgade 30 - 4930 Maribo

54 78 10 00

Ring og hor
naermere



Buffeter

Blandet mad menu

Veelg mellem forretter og desserter fra side 4 i brochuren

Blandet mad:
3 x ked: kr. 1 58,'

Forret eller dessert og to gange kod: kr. 1 78,'

kr. 198,-

Forret, dessert og to gange ked:

Rabatter:

som brochuren

0-30 kuverter: 30: -10%

Antal kuverter over

Blandet Mad

3 slags kod - veelg mellem:

Indbagt svinemerbrad

Gl. dags mer oksesteg

Kold kyllingefilet i spegeskinke
Lammekglle m/ hvidleg
Frikadeller

Glaseret skinke

Meor kalvesteg
Krydret svinefilet
Kold tortilla med laks
Gratineret hokifiskefilet
Helstegt oksefilet eller kalvefilet sker selv (+ 10,- kr.)
Farseret svinemarbrad med nedder og solterrede tomater
Kebab marineret kyllingelar

(Ekstra valg af kad: 20,- pr. kuvert)

Kartofler - vaelg 2 slags: Stegte-, flade-, mos,
marinerede-, kebab kartofler eller smgrsauterede
hvide kartofler

Saucer - veelg 2 slags: paprikafledesauce,
skysauce, svampesauce, calvadossauce,
redvinssauce eller karrycremesauce

Herudover er der ca. 5 forskellige garniturer med
pasta, salater, grensager og teerter
Alt efter arstid og inspiration

Pr. person kr- 1 58,'

(min. 10 kuverter)

Graesk buffet

Pirogger med feta og spinat anrettet med tzatziki og oliven
Kylling med tomattzerte og feta

Lam i hvidleg med bulgur og mandler

Oksestifatho med log i tomatsky

Marinerede grensager med hvidleg og persille
Fledekartofler med hvidlag

Graesk salat og blandet salat

Brad
Pr. person kr- 168,-

(min. 10 kuverter)

Mexicansk buffet

Nachos med guacamole, salsa, melon, jalapenos og grensagssnacks
Krydret svinemerbrad i tomatsauce tilsmagt med chokolade
Tortillas med chilli con carne

Citrusmarineret hvidfisk med krydderurter

Marineret kyllingefilet med stegte ris og urter

Mexicansk kartoffeltortilla

Blandet salat

Mexicansk salat med bgnner og ananas

Hjemmebagt bred k
Pr. person r- 1 68’ =

(min. 10 kuverter)

Italiensk buffet

Lakseboller i tomatsauce med basilikum, anrettet pa rucola
Pestosmurt svinemerbrad, ombundet med spegeskinke og
anrettet pa marinerede kartofler

Letstegt carpaccio af kalvefilet med parmesan og oliven
Kylling, stegt med rosmarin, serveret pa hvidlegspasta
Langtidsbagte tomater med bulgursalat

Sprod salatblanding med artiskok, redleg, basilikum,
cherrytomater og ristede mandler

Pastasalat med urter og persille

Hjemmebagt bred og bruchetta

Pr. person kr- 168,-

(min. 10 kuverter)

Husets gryde

Oksefilet i flodepaprikasauce med bacon, cocktailpglser, lag,
tomat og paprika - serveret med ris og salat

Pr. person kr- 1 25,'

(min 4 personer)

Vinterens rustikke

Svineskank braiseret i porter og grove glaserede grgnsager
- serveret med stegte kartofler og coleslaw

Pr. person kr- 1 25,'

(min. 4 personer)

Vinter 2011

Vinterbuffet

Honningglaseret andebryst med marineret redkal og nedder
Varmrgget laksemousse anrettet pa agurk og salat

Bof bourgignone - okseked i kraftig redvinssky med bacon,
leg og champignon

Svinefilet, stegt med dijonsennep og urtepanering, anrettet
pa svampecreme

Gratineret kartoffelmos

Sma saltbagte kartofler med bacon

Logteerte med rygeostecreme

Coleslaw salat

Cherrytomater i vinaigrette

Spred salatblanding

orangesouffle med nougatsauce

Pr. person kr- 22 5,'

(min. 10 kuverter)

Agte pariserbef, 1/4 kg oksehakkekgd, stegt pa toast og
serveret med kapers, redbede, log, pickles, peberrod

og ra eeggeblomme (pasteuriseret)
kr. 98,-

Reception og tapas

FrOkOStrEtter (min. 4 kuverter)

Cool Vinter ( Leveres kolq

i termokasser

Tigerrejer i chillimarinade
Hvidlegspaté med urteblanding
Salat med appelsin, blegselleri og peanuts
Fyldt tortilla med salat og spegeskinke
Kalveculotte med tzatiki og oliven
Gorgonzola med valngdder i sirup
Mandelkage med chokoladecreme

Brod og smer
Pr. person kr- 1 68,-

(min. 10 kuverter)

Festlokaler
i Holell)y ret
3 maden leve
I:- og serg selv for
resten

Paleegsbord med 5 slags paleeg, leverpostej,
frikadeller - hertil sky, salater m.m.
inkl. bred og smer

kr. 78,-

Biksemad med spejleeg, rugbred og
diverse tilbehor

kr. 88,-

Hjemmebagte sandwichflutes med et udvalg af hjemmelavet palaeg, fisk eller italienske specialiteter
- smurt med krydderdressing, persillepesto, salat og grent - 2 storrelser kr«20,- 38,- pr. stk

Mandag til fredag kl. 11.00 - 17.00. Levering og afhentning aftales individuelt. (Min. 20 kuverter)

Tilleg for servering lordag og sendag: kr. 25,- pr. couvert
Fisk'ogskaldyr

Chevice - marineret fisk m. citrus og
koriander

Bagte laksemedaljoner med rucola
Soya marineret laks med urter

Tatar af reget laks

Mini vol au vent med krebsesalat
Skiver af pandekager med skaldyrsfyld
Tigerrejer m. chillipesto

Gratinerede grennemuslinger
Kongerejer ristet med hvidlag, pa spid

Fjerkree, kod og salater

3 slags oliven i egen marinade
Hvidlegs marineret kalvefilet m. karsecreme ~ OSt
Salat nicoise

Butterdejs snegle m. oliven
Kylling pa spyd m. tomat salsa
Sma sandwich m. laks og kylling

Tomat salat m. saltede ristede mandler
Zucchini m. hvidlggsost

Spansk omelet m. kartofler og leg
Marinerede artiskokker m. friske krydderurter Frugtfad med skaret frugt
Bruschetta m. parmaskinke og oliventapanade

Frikadeller med kartoffelsalat Brod

Sprod salat med bacon og basilikum pesto
Grontsags terrine med salat og parmesan
Roget dyrekolle med bla ostecreme
Spegeskinke med marineret feta

Sma krydrede frikadeller med mandelsalsa
Cocktailpglser rullet i bacon

Gorgonzola med valngdder i sirup
Emmentaler m. selleri

Fransk brie med ristede peberfrugter
Ovnbagte tomater med gedeost

Den Sgde afslutning

Brownie med ganache
Miniflorentiner med nougatcreme
Melonsalat med mynte og beer

Pesto og oliventapanade + 5,-

Stor bredkurv med hjemmebagte bred, pesto
og oliventapanade, butterdejssnegle og
bruchetta + 20,-

Pr. person kr- 100,'

inkl. brgd og smar
Veelg selv - 6 retter og min. 20 personer pr. ret

Ekstra tilvalg: 15,- pr. kuvert

Kan ogsa saettes i engangsservice

Brunch

Reget laks med salat

Rerseg med brunchpelser og bacon
Honsesalat med ananas

Lune frikadeller og lun leverpostej
Skinke med coleslaw

Pandekager med rgrsukker og nedder

3 slags ost, frugt og syltetoj

o veon KIFa 115, =

Du kan frit bytte mellem brunch-menuerne
overfor eller tilkgbe yderligere:

Sildemad med &g og karrysalat

Yoghurt med musli

Tomatsalat med feta og oliven

Salat med skiver af kyllingebryst og solterrede tomater
Ananas-melon salat med vanillecreme

spansk tortilla: omelet med log og kartofler

dansk paleegsfad med rullepglse, spegepolse

Bradpakke

2 slags italiensk salami med leg og oliventapanade
Chokoladekage med beerkompot

Tilkeb pr. enhed kr. 18,'

Hjemmebagt bred, rundstykker, rugbred, croissanter og smer

3 retters menuer

Her er nogle forslag — har du egne ideer til hvad du kunne taenke dig til din festmenu er vi lydhgre.
Forretter, desserter og stegeretter fra vores buffeter kan ogsa indga i din 3 retters menu

Prisliste

Forretter: kr. 65,-
Hovedretter: kr. 125,-
Desserter: kr. 65,-

Natmad: kr. 60,-

2 retter: kr. 170,-
3 retter: kr. 210,-
4 retter: kr. 245, -

Alle priser er pr. person min. 10 kuverter.

Forretter

Forretterne serveres m/ hjemmebagt brad.

Dampet, kold radspaettefilet
m/ rejer, asparges, salat og dressing.
Rejer

anrettet pa salat med thousand island
dressing, citron og asparges.

Chilimarinerede kaemperejer
anrettet pa salater med frisk ananas og
peanuts.

Raget laks
m/ dampede grenne-asparges og &eg med
persille og kapers.

Tarteletter
m/ fyld efter Deres valg.

Raget dyrekglle

m/ valngdder og appelsinsalat.

Laksesoufflé
m/ krydderurter, anrettet pa salat med
rejer og dressing.

Kyllingefilet
m/ bacon, ananas, piment hertil karry-
dressing.

Antipastofad

m/ et udvalg af italienske polser og luft-
torret skinke hertil et udvalg af oliven,
syltede grensager og bred m.m.

Tunmousse
m/ melon og mynte.

HUSK: o
3 05 er anrettet pa

Mad fr ringsklar

varme fade og serve
ved levering.

Hovedretter

Gammeldags oksesteg
m/ glacerede urter, grensager, sedt og
surt, skysauce, chips og hvide kartofler.

Laks med safransauce
gratineret med tortellini og grensager,
hertil salat og brad.

Helstegt oksefilet (+15,- kr.)
m/ sauterede leg og champignon, grent-
sager, salat, kartofler i dijoncreme og
redvinssauce.

Provencekrydret svinefilet
m/ dampede grensager, stegte kartofler,
graesk salat og fledesauce.

Kalvesteg
stegt som vildt, m/ Waldorfsalat, 1/2 eble,
surt, vildtsauce, brune og hvide kartofler.

Mor oksesteg
m/ friske grgnsager, gratineret kartoffel-
mos, salat og skysauce.

Indbagt svinemgrbrad
m/ sauterede grgnsager, salat, sesam kar-
toffel og champignonsauce.

Spreengt svinefilet
m/ sommergregnsager, tomatsalat, persil-
lekartofler og Dijon sauce.

Kalveculotte
m/ svampesoufflg, fine urter, salat, ristede
kartofler og Dijonsky.

Wienerschnitzel
m/ »dreng, grensager, brasekartofler
0g sauce.

kr. 20,-

Rabatter
Vi yder en generel maengderabat
pa felgende antal kuverter

0-30 kuverter: som brochuren
Antal kuverter over 30: -10%

Oksemgrbrad (+30,- kr.)
m/ svampeportvinskysauce, ristede gront-
sager, broccolisalat med mandler og
dijonkartofler.

Kyllingebryst i spegeskinke
med karrycreme, broccolisalat, ris med
ananas og grgnsager.

Vegetarret

Gratineret piment med bulgur og
marinerede urter, hertil tortellini i
gorgonzola creme

Hjemmebagt bred

Desserter
Frisk frugtsalat

m/ jordbeercreme og is

Hjemmelavet islagkage
m/ 3 slags is og chokoladesauce

Fyldt 1/2 ananas

m/ is og chokoladesauce

Fromage
efter eget valg, serveret med frugtsauce

Chokolade brownie
hertil is og ananas/kokos salat

Mandelkage

m/ marinerede beer og chokolademousse

Pandekager

med is

Noddekurv

m/ brombaermousse, frugt og is

Osteanretning
m/ 3 slags ost og osteteerte, lagkompot
og frisk frugt, bred, smer og kiks




