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Folkets
Hus

dit ekstra køkken

God mad - til gode priser

Brochure 2011
Priserne er gældene indtil næste brochure 
udkommer april 2012
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Folkets
Hus

  dit ekstra køkken

Museumsgade 30 · 4930 Maribo

54 78 10 00

Fest i Folkets Hus

15 - 30 gæster

3 retters buffet, kaffe og natmad

Medbring dine egne drikkevarer

Kr. 395,- pr. gæst

- inkl. 5 timers servering

Ring og hør 
nærmere

Nytårsmenu 2011
- husk at bestille i god tid
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Generelt vedr. bestilling, levering og rabatter

Bestil venligst i god tid – vi siger sjældent nej, men der er dage 
hvor kapaciteten er fyldt ud.

Levering
Mere end 25 kuverter: Ved bestilling af mere end 25 kuverter 
er levering gratis i Maribo. Udover Maribo kr. 2,50 pr. km ud 
og hjem. 

Færre end 25 kuverter: Ved bestilling af under 25 kuverter 
koster levering kr. 50,- plus 2,50 pr. km ud og hjem.

Du kan naturligvis hente selv og spare transporten.

Du returnerer selv det rengjorte service inden for få dage, 
med mindre andet er aftalt. Øvrigt aftales ved bestilling.

Se www.folkets-hus.dk for sæsonmenuer. 

Køkkenet er lukket 24., 25. og 26. december 2011 samt 1. 
januar 2012. (Ret til ændringer forbeholdes).

Køkkenet er åbent for servering fra  mandag - torsdag til kl. 
17.00, fredag og lørdag til kl. 18.00. Søndag indtil kl. 13.00.
Vi har ikke ubegrænset kapacitet og kan derfor være nødt til 
at melde alt optaget.  

Rabatter
Vi yder en generel mængderabat 
på følgende antal kuverter: 0-30 
kuverter: som brochuren.  
Antal kuverter over 30: -10%
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Vejledende telefontider:
Mandag til lørdag: 9.00 - 17.00. 

Søndag svares telefonen som oftes ikke. 

Dit opkald går automatisk over på 

telefonsvarer hvis der er optaget, 
så prøv evt. lidt senere hvis der ikke svares.

Der er nu åbent for bestillinger frem til den 31.12.2013

Folkets Hus i Holeby - Lollands Festhus
Hos os kan du selv arrangere din fest i private omgivelser - og du bestemmer selv 
om dine gæster må ryge.

Huset er fuldt møbleret og med service til 70 personer · lokaleleje kr. 2.800,-
Wurlitzer jukeboks udlejes for kun kr. 800,-

 	 - Du får 10% på al mad der bestilles fra vores køkken.
		  Kun i forbindelse med leje af huset
		  Minimums køb kr. 158,- pr. couvert.

Tilbud: Lej huset fredag og lørdag eller lørdag og søndag for 1000 kr. ekstra

Vi leverer den varme mad, men du må gerne selv lave din forret, 
dessert, natmad mm. i huset.

Huset er særligt velegnet til din grillfest på den store græsplæne. 
Der er ingen naboer du kan genere.

H. Christoffersensvej 5 · 4960 Holeby · Tlf. 54 78 10 00

NYT

Julefrokost er i år lavet som en lille menu der 
kan købes alene. 
Har du lyst til lidt ekstra julepynt på menuen, har vi 
lavet nogle tilvalgs muligheder, så du kan lave din 
helt egen julefrokost.

Julefrokost
Sildemad med æg, tomat og karrysalat
Fiskefilet med citron og remoulade
Svinemørbrad med flødestuvede champignon og surt
Grønlangkål med brune kartofler, pølse, skinke,  
rødbeder og sennep
Osteanretning med frugt
Ris allamande med kirsebærsauce

Pr. person   kr. 148,-
				    (min. 8 kuverter)

Tilvalg – kun ifm. julefrokosten
Brød, kiks, smør og fedt 	 kr. 15,-
Andesteg med hjemmelavet rødkål	 kr. 22,-
Honningglaseret svinefilet med  
hjemmelavet rødkål	 kr. 18,-
Gravad laks med sennepsdressing  
(rævesauce) og salat	 kr. 22,-
Røget laks med røræg	 kr. 22,-
Dampet rødspættefilet med rejer,  
asparges, dressing og salat	 kr. 20,-
Glaseret landskinke med coleslaw	 kr. 18,-
Tarteletter med høns i asparges	 kr. 18,-
Æbleflæsk	 kr. 15,-
Andebryst med rødkål i vinaigrette  
med appelsin og nødder	 kr. 20,-
Lun stegt sild i lage	 kr. 18,-
Kryddersildefilet med  
æble-selleridressing 	 kr. 20,-
Varm røget laks med krydderurtedressing	 kr. 22,-
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Varmrøget laksemousse på salat af stenbiderrogn 
med friske urter og citrusmarineret hoki filet med 
koriander

Hjorterillette med valnødder, anrettet på marineret 
porre med syltede brombær

Oksefilet med rødløg, bagt med svampeduxelle, gla-
serede gulerødder, tærte med spegeskinke og ryge-
ost anrettet på sprøde salater med purløg og cherry-
tomater, små saltbagte kartofler og calvadossauce

Mascarponetrifli med kahlua, bær, chokolade og 
nytårspynt

Afh. kold kl. 13.00-16.00 
Pr. person   kr. 268,-

	 (min. 4 kuveter)

Afh. varm kl. 16.00-17.00 
Pr. person   kr. 288,-

	 (min. 10 kuveter)

Smørrebrød, håndmadder og platter

3 håndmadder - uspecificerede	 kr. 45,-
Smørrebrød - uspecificeret	 kr. 28,-

Sildemad med æg og karrysalat	 kr. 28,-
Rullepølse med sky og løg	 kr. 28,-
Roastbeef med remoulade	 kr. 32,-
Flæskesteg med rødkål	 kr. 32,-
Kylling i spegeskinke	 kr. 32,-
Leverpostej med bacon og champignon	 kr. 32,-
Æg og rejer	 kr. 28,-
Fiskefilet med remoulade	 kr. 32,-
Røget laks med røræg på lyst brød	 kr. 45,-
Rejemad med mayonnaise på lyst brød	 kr. 45,-

Gammeldags platte
Sild med æg og karrysalat
Fiskefilet med remoulade og citron
Røget laks med krydderurtedressing
Frikadelle med rødkål
Kyllingefilet med syltede peberfrugter
Roastbeef med ristede løg og agurkesalat
Ost og frugt Kr. 118,-

Brød og smør kr. 12,-

Madsen er vores kolde afdeling –frisk og dejlig kold mad leveret i engangsservice.
Smørrebrød, salat og sandwiches kan bestilles minimum dagen før afhentning 

på telefon 54 78 10 00

Museumsgade 30 · 4930 Maribo

54 78 10 00
www.folkets-hus.dk

Picnic og teater bag
Marinerede kæmperejer med purløgscreme

Kyllingefilet i parmaskinke med tzatiki

Hvidløgsmarineret kalveculotte med syltede urter

Krydderfrikadeller med mandelsalsa

Tærte med fyld af chorizo og rygeost

2 gode oste med valnødder i sirup

Kage med vanillecreme

Pr. person   kr. 138,-
(min. 4 personer)

Brød, smør og engangsservice kr. 12,-

Jule bag	 fra den 14.11-23.12
Sildemad med æg og karrysalat

Gravad laks med sennepsdressing

Honningglaseret svinefilet med agurkesalat

Andebryst med rødkål i vinaigrette med appelsin og nødder

Æbleflæsk

Risallamande med kirsebærsauce

Brie med melon

Pr. person   kr. 138,-
(min. 4 personer)

Brød, smør og engangsservice kr. 12,-

Juleaften 2011
Andesteg og �æskesteg med hvide- og brunede karto�er, 

hjemmelavet rødkål, andesauce, sødt, surt og chips
Dessert: Risalamande med kirsebærsauce

Pr. person kr. 150,-
Varm selv – alt er pakket i engangsservice og kan varmes i ovn eller mikroovn

Min. 1 person. Afh. mellem kl. 11.00 og 12.00

Mortens aften     
Andesteg med hvide- og brunede karto�er, 

hjemmelavet rødkål, andesauce, sødt, surt og chips
Dessert: Æbletri�i med vanillecreme og �ødeskum

Pr. person kr. 140,-
Varm selv - alt er pakket i engangsservice og kan varmes i ovn eller mikroovn

Min. 1 person. Torsdag den 10.11.2011. Afh. inden kl. 17.00

 Sandwich med sprøde salater,  
grøntsager og lækkert fyld
Brødtyper: Chilli - urte - græskarstykke  eller 
grovbolle. Brødet bliver smurt med hjemmelavet 
mayonnaise og persillepesto med hvidløg

Fyld: Røget laks med krydderurter, kylling med 
bacon, frikadelle med rødkål, æg og rejer, valnød-
depate med syltede løg, roastbeef med agurkesalat, 
røget dyrekølle med tzatiki

pr. sandwich kr. 45,-

Nytårsmenu
31.12-2011 Afhentes kold kl. 13.00-16.00 eller varm kl. 16.00-17.00
Husk alt er anrettet på fade og klar til at sætte på bordet.

A
nnoncetillæ

g til Lollands-Posten



Buffeter

Rabatter:   

0-30 kuverter: som brochuren

Antal kuverter over 30: -10%
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Blandet mad menu
Vælg mellem forretter og desserter fra side 4 i brochuren

Blandet mad:
3 x kød: 			  kr. 158,-
Forret eller dessert og to gange kød: 	 kr. 178,-
Forret, dessert og to gange kød: 		  kr. 198,-

Blandet Mad
3 slags kød - vælg mellem:
Indbagt svinemørbrad    
Gl. dags mør oksesteg
Kold kyllingefilet i spegeskinke 
Lammekølle m/ hvidløg
Frikadeller
Glaseret skinke	   
Mør kalvesteg
Krydret svinefilet 
Kold tortilla med laks
Gratineret hokifiskefilet 
Helstegt oksefilet eller kalvefilet skær selv (+ 10,- kr.)

Farseret svinemørbrad med nødder og soltørrede tomater

Kebab marineret kyllingelår
(Ekstra valg af kød: 20,- pr. kuvert)

Kartofler - vælg 2 slags: Stegte-, fløde-, mos, 
marinerede-, kebab kartofler eller smørsauterede 
hvide kartofler

Saucer - vælg 2 slags: paprikaflødesauce, 
skysauce, svampesauce, calvadossauce,  
rødvinssauce eller karrycremesauce

Herudover er der ca. 5 forskellige garniturer med 
pasta, salater, grønsager og tærter 
Alt efter årstid og inspiration

� Pr. person kr. 158,-
� (min. 10 kuverter)

Blandet mad uden kød er særdeles velegnet til grillgarniture hvis du selv har kødet.Pr. person: kr. 90,-

Vinter 2011

Frokostretter (min. 4 kuverter)

Ægte pariserbøf, 1/4 kg oksehakkekød, stegt på toast og
serveret med kapers, rødbede, løg, pickles, peberrod 
og rå æggeblomme (pasteuriseret) 

kr. 98,-

Pålægsbord med 5 slags pålæg, leverpostej,  
frikadeller - hertil sky, salater m.m. 
inkl. brød og smør kr. 78,-
Biksemad med spejlæg, rugbrød og  
diverse tilbehør kr. 88,-
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Leveres kold  i termokasser
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HUSK: 
Mad fra os er anrettet på 

varme fade og serveringsklar 

ved levering.

3 retters menuer
Her er nogle forslag – har du egne ideer til hvad du kunne tænke dig til din festmenu er vi lydhøre.
Forretter, desserter og stegeretter fra vores buffeter kan også indgå i din 3 retters menu

Brunch
Røget laks med salat
Røræg med brunchpølser og bacon
Hønsesalat med ananas
Lune frikadeller og lun leverpostej
Skinke med coleslaw
Pandekager med rørsukker og nødder
3 slags ost, frugt og syltetøj

Pr. person   kr. 115,-

Festlokaler 
i Holeby

Få maden leveret 

- og sørg selv for 

resten

Vinterbuffet
Honningglaseret andebryst med marineret rødkål og nødder
Varmrøget laksemousse anrettet på agurk og salat

Bøf bourgignone - oksekød i kraftig rødvinssky med bacon, 
løg og champignon
Svinefilet, stegt med dijonsennep og urtepanering, anrettet 
på svampecreme
Gratineret kartoffelmos
Små saltbagte kartofler med bacon
Løgtærte med rygeostecreme
Coleslaw salat
Cherrytomater i vinaigrette
Sprød salatblanding

orangesouffle med nougatsauce

	 Pr. person   kr. 225,-
	 (min. 10 kuverter) 

Cool Vinter
Tigerrejer i chillimarinade
Hvidløgspaté med urteblanding
Salat med appelsin, blegselleri og peanuts
Fyldt tortilla med salat og spegeskinke  
Kalveculotte med tzatiki og oliven
Gorgonzola med valnødder i sirup
Mandelkage med chokoladecreme
Brød og smør

Pr. person   kr. 168,-
(min. 10 kuverter)

Græsk buffet
Pirogger med feta og spinat anrettet med tzatziki og oliven
Kylling med tomattærte og feta
Lam i hvidløg med bulgur og mandler
Oksestifatho med løg i tomatsky
Marinerede grønsager med hvidløg og persille
Flødekartofler med hvidløg
Græsk salat og blandet salat
Brød

Pr. person   kr. 168,-
				    (min. 10 kuverter)

Mexicansk buffet
Nachos med guacamole, salsa, melon, jalapenos og grønsagssnacks
Krydret svinemørbrad i tomatsauce tilsmagt med chokolade 
Tortillas med chilli con carne
Citrusmarineret hvidfisk med krydderurter 
Marineret kyllingefilet med stegte ris og urter
Mexicansk kartoffeltortilla
Blandet salat
Mexicansk salat med bønner og ananas
Hjemmebagt brød

Pr. person   kr. 168,-
				    (min. 10 kuverter)

Italiensk buffet
Lakseboller i tomatsauce med basilikum, anrettet på rucola
Pestosmurt svinemørbrad, ombundet med spegeskinke og 
anrettet på marinerede kartofler
Letstegt carpaccio af kalvefilet med parmesan og oliven
Kylling, stegt med rosmarin, serveret på hvidløgspasta
Langtidsbagte tomater med bulgursalat
Sprød salatblanding med artiskok, rødløg, basilikum,  
cherrytomater og ristede mandler 
Pastasalat med urter og persille
Hjemmebagt brød og bruchetta

Pr. person   kr. 168,-
				    (min. 10 kuverter)

Husets gryde
Oksefilet i flødepaprikasauce med bacon, cocktailpølser, løg, 
tomat og paprika – serveret med ris og salat

Pr. person   kr. 125,-
(min 4 personer)

Vinterens rustikke
Svineskank braiseret i porter og grove glaserede grønsager  
– serveret med stegte kartofler og coleslaw

	 Pr. person   kr. 125,-
	 (min. 4 personer)

Reception og tapas
Hjemmebagte sandwichflutes med et udvalg af hjemmelavet pålæg, fisk eller italienske  specialiteter 
- smurt med krydderdressing, persillepesto, salat og grønt - 2 størrelser kr. 20,- 38,- pr. stk 
Mandag til fredag kl. 11.00 - 17.00. Levering og afhentning aftales individuelt. (Min. 20 kuverter)
Tillæg for servering lørdag og søndag: kr. 25,- pr. couvert

Fisk og skaldyr
Chevice - marineret fisk m. citrus og
koriander
Bagte laksemedaljoner med rucola
Soya marineret laks med urter
Tatar af røget laks
Mini vol au vent med krebsesalat
Skiver af pandekager med skaldyrsfyld
Tigerrejer m. chillipesto
Gratinerede grønnemuslinger
Kongerejer ristet med hvidløg, på spid

Fjerkræ, kød og salater
3 slags oliven i egen marinade
Hvidløgs marineret kalvefilet m. karsecreme
Salat nicoise
Butterdejs snegle m. oliven
Kylling på spyd m. tomat salsa
Små sandwich m. laks og kylling

Tomat salat m. saltede ristede mandler
Zucchini m. hvidløgsost
Spansk omelet m. kartofler og løg
Marinerede artiskokker m. friske krydderurter
Bruschetta m. parmaskinke og oliventapanade
Frikadeller med kartoffelsalat
Sprød salat med bacon og basilikum pesto
Grøntsags terrine med salat og parmesan
Røget dyrekølle med blå ostecreme 
Spegeskinke med marineret feta
Små krydrede frikadeller med mandelsalsa
Cocktailpølser rullet i bacon

Ost
Gorgonzola med valnødder i sirup
Emmentaler m. selleri
Fransk brie med ristede peberfrugter
Ovnbagte tomater med gedeost

Den Søde afslutning
Brownie med ganache
Miniflorentiner med nougatcreme
Melonsalat med mynte og bær
Frugtfad med skåret frugt

Brød
Pesto og oliventapanade + 5,-
Stor brødkurv med hjemmebagte brød, pesto 
og oliventapanade, butterdejssnegle og 
bruchetta + 20,-

Pr. person   kr. 100,-
inkl. brød og smør

Vælg selv - 6 retter og min. 20 personer pr. ret

Ekstra tilvalg: 15,- pr. kuvert

Kan også sættes i engangsservice

Forretter
Forretterne serveres m/ hjemmebagt brød.

Dampet, kold rødspættefilet
m/ rejer, asparges, salat og dressing. 

Rejer
anrettet på salat med thousand island 
dressing, citron og asparges. 

Chilimarinerede kæmperejer
anrettet på salater med frisk ananas og 
peanuts. 

Røget laks
m/ dampede grønne asparges og æg med 
persille og kapers.

Tarteletter 
m/ fyld efter Deres valg. 

Røget dyrekølle
m/ valnødder og appelsinsalat. 

Laksesoufflé
m/ krydderurter, anrettet på salat med 
rejer og dressing. 

Kyllingefilet
m/ bacon, ananas, piment hertil karry
dressing. 

Antipastofad
m/ et udvalg af italienske pølser og luft-
tørret skinke hertil et udvalg af oliven,  
syltede grønsager og brød m.m. 

Tunmousse
m/ melon og mynte.

Prisliste 
Forretter:	 kr.   65,-
Hovedretter:	 kr. 125,-
Desserter:	 kr.   65,-
Natmad:	 kr.   60,-

2 retter:	 kr.  170,-
3 retter:	 kr.  210,-
4 retter:	 kr.  245,-
Alle priser er pr. person min. 10 kuverter.

Rabatter
Vi yder en generel mængderabat  
på følgende antal kuverter

0-30 kuverter: som brochuren 
Antal kuverter over 30: -10%

Du kan frit bytte mellem brunch-menuerne 
overfor eller tilkøbe yderligere:
Sildemad med æg og karrysalat
Yoghurt med müsli
Tomatsalat med feta og oliven
Salat med skiver af kyllingebryst og soltørrede tomater
Ananas-melon salat med vanillecreme
spansk tortilla: omelet med løg og kartofler
dansk pålægsfad med rullepølse, spegepølse
2 slags italiensk salami med løg og oliventapanade
Chokoladekage med bærkompot

Tilkøb pr. enhed kr. 18,-Brødpakke
Hjemmebagt brød, rundstykker, rugbrød, croissanter og smør

kr. 20,-

Hovedretter 
Gammeldags oksesteg
m/ glacerede urter, grønsager, sødt og 
surt, skysauce, chips og hvide kartofler. 

Laks med safransauce
gratineret med tortellini og grønsager,  
hertil salat og brød.  

Helstegt oksefilet (+15,- kr.)
m/ sauterede løg og champignon, grønt-
sager, salat, kartofler i dijoncreme og  
rødvinssauce.

Provencekrydret svinefilet
m/ dampede grønsager, stegte kartofler, 
græsk salat og flødesauce. 

Kalvesteg 
stegt som vildt, m/  Waldorfsalat, 1/2 æble, 
surt, vildtsauce, brune og hvide kartofler.

Mør oksesteg
m/ friske grønsager, gratineret kartoffel-
mos, salat og skysauce. 

Indbagt svinemørbrad
m/ sauterede grønsager, salat, sesam kar-
toffel og champignonsauce. 

Sprængt svinefilet 
m/ sommergrønsager, tomatsalat, persil-
lekartofler og Dijon sauce. 

Kalveculotte
m/ svampesoufflé, fine urter, salat, ristede  
kartofler og Dijonsky. 

Wienerschnitzel
m/ »dreng«, grønsager, brasekartofler  
og sauce. 

Oksemørbrad (+30,- kr.)
m/ svampeportvinskysauce, ristede grønt-
sager, broccolisalat med mandler og  
dijonkartofler.

Kyllingebryst i spegeskinke
med karrycreme, broccolisalat, ris med  
ananas og grønsager. 

Vegetarret
Gratineret piment med bulgur og 
marinerede urter, hertil tortellini i  
gorgonzola creme
Hjemmebagt brød

Desserter 
Frisk frugtsalat
m/ jordbærcreme og is 

Hjemmelavet islagkage
m/ 3 slags is og chokoladesauce 

Fyldt 1/2 ananas
m/ is og chokoladesauce 

Fromage
efter eget valg, serveret med frugtsauce

Chokolade brownie
hertil is og ananas/kokos salat

Mandelkage
m/ marinerede bær og chokolademousse 

Pandekager 
med is

Nøddekurv
m/ brombærmousse, frugt  og is

Osteanretning
m/ 3 slags ost og ostetærte, løgkompot  
og frisk frugt, brød, smør og kiks


